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STRANDSNACKS

Unsere Art von Street Food — im Beach-Style.
Schnelle, leckere Bissen ohne Regeln. Zum Teilen
(oder auch nicht), mit den Handen auf dem Tisch und
den FulRen im Sand.

$WENIGER DRAMA, MEHR MOJAMA ¥ | j “
Gereifter wilder Blauflossen-Thunfisch (Almadraba-Stil) mit Mandeln und
nativem Olivendl extra.
15

FRECHER GARNELENSALAT

Cremiger Kartoffelsalat mit Garnelen und knusprigem Mais mit Chili — er
beilRt zu, aber du wirst ihn lieben.
13

@ TINTEFISCH-CROQUETTEN

Dunkel, cremig und bereit, ftir Aufruhr zu sorgen.

12

& FRECHE BURGER
Ein brutales Duo aus Mini-Brioche-Burgern, gefillt mit langsam geschmorter
Schweinebéckchen und unserer geheimen Mayo.
Zwei Bissen pures Cadiz auf Steroiden — zart, intensiv und geféhrlich siichtig
machend.

16

“ HAHNCHEN-HAPPEN

Marinierte Hdhnchenbrust-Héppchen mit unserer hausgemachten Kimchi-
Sauce.
14

RATATOUILLE-NACHOS MIT ElI

Knusprige Nachos mit hausgemachtem Pisto (spanisches Ratatouille),
Payoyo-Kdsecreme und einem Spiegelei — ja, von Cobardes y Gallinas.

16

& SCHINKEN-CROQUETTEN
Mit echtem Schinken und cremigem Inneren auf Quanten-Niveau.
10

Brotservice 2€ pro Person
Preise inklusive 10 % MwSt.




B GEMUSE MIT STIL

Kein Fleisch, kein Fisch — nur Geschmack und
Charakter. Mit mehr Charme als ein Tanguillo im
Rausch.

# KAROTTEN-HUMMUS IN MARINADE
100 % andalusische vegane Vibes.
12

3-TOMATEN-SALAT

Drei Sorten Tomaten — aus Conil, sonnengetrocknet und Cherry-Tomaten —
mit Premium-Ventresca-Thunfisch, schwarzen Oliven und roten Zwiebeln.@

[ J
15

ARTISCHOCKEN-CHIQUITAS

Drei Mini-Burger aus Artischocken (ohne Brétchen) mit Joghurt-Zitronen
Minze-Sauce und knusprigen Strohkartoffeln.
16

¢
THUNFISCH, NACKT UND WILD

Wilder roter Almadraba-Thunfisch, roh serviert und
unverfalscht. Keine Spielchen, kein Feuer — nur purer
Geschmack, wie er geboren wurde.

VENTRESCA-CARPACCIO
Mit nativem Olivendl extra, fein gehackten Piparra Chilischoten und
sonnengetrockneten Tomaten.
21

QAJO COoCo

Wiirfel vom wilden Almadraba-Blauflossenthunfisch und Traubenscheiben
auf Kokos-Ajoblanco.
19

MUTIGES CEVICHE
Unser Signature-Ceviche mit wildem Almadraba-Blauflossenthunfisch 4,
Mango @ und gekihlter Avocadocreme @.
22

TARTAR

Tatar vom wilden Almadraba-Blauflossenthunfisch mit Papaya,
Schnittlauch und einem Hauch Habanero.
23

Brotservice 2€ pro Person
Preise inklusive 10 % MwSt.



“ FRITTIERTE REBELLEN

Goldbraun, knusprig und herrlich ungezogen. Wenn es
kein Fettfleck auf dem Papier hinterlasst, ist es kein
echtes Pescaito Frito.

£2 CHOCOS
Frittierter Sepia mit Tintenfisch-Aioli.
15

SARDELLEN
aff"' = ‘ Mit Zitronensalz.
Klein,m'njui;'g und knusprig bis auf die Gréte - kleine Rebellen aus dem
A Meer.
: 14

# MARINIERTER HAIFISCH
Ein klassischer Favorit ohne Komplexe.
Der, den du schon immer geliebt hast — jetzt gliicklicher denn je.
14

® FRITTIERTE FISCHPLATTE
Sepia, marinierter Haifisch und Sardellen.
Teilen ist Leben — und dieser Teller weil3 das ganz genaui.
16

2) FISH & CHIPS
Frittierter Gallo-Fisch mit Pommes und Koriander-Mayonnaise.
Der Klassiker, der in den Stiden gezogen ist und die andalusische

Staatsblirgerschaft beantragt hat.
15

Brotservice 2€ pro Person
Preise inklusive 10 % MwSt.



<P

¢, BARBATE IN FLAMMEN

Fisch mit Charakter — direkt aus dem Meer auf den
Teller, ohne Umwege, ohne Maskerade.

Q THUNFISCH & EI @
Filet vom wilden Almadraba-Blauflossenthunfisch mit Pommes und Eiern
von Cobardes y Gallinas. Ein krdftiges Gericht mit frechem Namen — nichts
flir Zaghafte mit leerem Magen.
25

TINTENFISCH-FLEISCHBALLCHEN
Hausgemacht, mit Garnelen, Pommes und einer kréiftigen Seemannssauce.
Léffel und Brot sind Pflicht — keine Verhandlung.
18

5¥ THUNFISC
Gegrillter Almadraba-Blauflossenthunfisch (Tarantelo), serviert mit ehrlicher
Pirifiaca und Algen-Aioli - fur alle, die gerne etwas Gesellschaft auf dem
Teller haben. Denn nicht jedes Gericht braucht ein Ei, um Eindruck zu

machen.
25

FRUTTI DI MARE GADITANO
Frische Tagliatelle mit Carabinero-Sauce, Sepia und Riesengarnelen.
19

S FLEISCHINSTINKT

Perfekt gegartes Fleisch — ganz ohne Reue. Hier hat
der Hunger das Sagen.

&£ DRY-AGED RIBEYE-BURGER
200g gegrillter Burger im Brioche-Brétchen mit Cheddarkdése, Buffalo-
Sauce und frischem Salat.
18

GEGRILLTES IBERICO-SCHWEINEFLEISCH (ABANICO)
Uber Holzkohle gegrillt, serviert mit Pommes und unserem gaditanischen
Chimichurri.

23

EANGSAM GESCHMORTES IBERICO-FLEISCH (PLUMILLA) «
Serviert mit Pommes und grtiner Mojo-Sauce.
21

Brotservice 2€ pro Person
Preise inklusive 10 % MwSt.



Unser wilder Almadraba-
Blauflossenthunfisch
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Cerlificado de Calidad
Vida Padre

Solomillo

Descargamento

Descargado

Gadira ist unser exklusiver Lieferant fur wilden Blauflossenthunfisch. Ihr Thunfisch stammt aus der
Almadraba von Cadiz und wird mit dieser traditionellen und nachhaltigen Fangmethode gefangen.

VORBEUGUNG GEGEN ANISAKIS

Alle Fische, die bei Mojama Beach roh, halbgar oder mariniert serviert werden, wurden zuvor gemaf
dem Koniglichen Erlass 1420/2006 vom 1. Dezember zur Vorbeugung gegen den Anisakis-Parasiten in
Fischereierzeugnissen in gastronomischen Betrieben mindestens 24 Stunden lang bei einer Temperatur
von —20°C oder darunter tiefgefroren.



